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製菓衛生師学科　1年コース（昼・男女）
製菓技術学科　2年コース（昼・男女）

学校法人　東洋学園

国際製菓技術専門学校

2021年度入学生

募　集　要　項



１．募集学科・募集定員・入学資格
募集学科 修業年限 募集定員 入学資格

製菓衛生師学科１年コース １年 36名 ・高等学校卒業以上の者
・2021年3月高等学校卒業見込の者
　または同等以上の学力があると認められた者製菓技術学科２年コース ２年 80名

※　各学科とも定員になり次第、締め切ります。

２．学費・諸費 （単位：円）

合格時（入学手続）納入金
第１期 第２期 第３期 第４期

合計３月 ６月 ９月 12月

入学金 諸費 実習費 施設
設備費

実習教育
研修費 合計 授業料 授業料 授業料 授業料

製菓衛生師学科
１年コース

200,000 50,000 300,000 150,000 700,000 150,000
※注1  

150,000 150,000 150,000 1,300,000

製菓技術学科
２年コース

１
年
次
200,000 50,000 300,000 150,000 700,000 150,000

※注1  
150,000 150,000 150,000 1,300,000

２
年
次

(50,000) (450,000) (50,000) 700,000
※注2  

150,000 150,000 150,000 1,150,000

　※注１ 授業料は３ヶ月分を１期分とし、年４回（３月、６月、９月、12月）納入して頂きます。
　※注２ 製菓技術学科２年コースの２年次第１期（３月）の納入時には、諸費（５万円）、実習費（45万円）、実習

教育研修費（５万円）、第１期授業料（15万円）の合計70万円を納入して頂きます。

教 材 費 等 上記とは別に、教材費（教科書、実習着、実習道具等の費用）として
　製菓衛生師学科１年コースは約13万円
　製菓技術学科２年コースは１年次に約11万円、２年次に約９万円が必要になります。
　 尚、修学旅行に参加する方は別途約10万円が必要になります。（※2019年度実績）
※ 学費・教材費については、社会情勢の変化に応じて在校生を含めて年度毎に改定する
ことがあります。

納 入 時 期  合格時納入金（70万円） 合格通知とともに入学手続書類を同封致します。
 納入金締切日（P.4参照）までにお振込み下さい。
第１期授業料（15万円） ２月上旬に案内を送付致します。
 2021年３月2日（火）までにお振込み下さい。
 教 材 費（上記参照） ２月下旬に案内を送付致します。
 2021年３月20日（土）までにお振込み下さい。
※指定の期日までに納入がない場合は、入学の意志がないものとして、合格を取り消す
ことがあります。

※振込期日に関するご相談は、本校事務局までご連絡下さい。

納 入 方 法 金融機関窓口又はATMにてお振込み下さい。

そ の 他 入学手続に際し、一旦本校に提出された出願書類及び納入された選考料、入学金、教材
費で購入した物品等の費用については返却・返金はできませんのであらかじめご了承下
さい。ただし、2021年３月31日（水）までに納入金を納め、入学辞退手続を完了した
者については選考料、入学金、教材費を除いた費用を返金致します。（一般入試受験者
のみ）
※入学辞退手続… 2021年３月31日（水）までに、本校所定の入学辞退届及び合格通知、

入学許可証を本校事務局まで郵送（簡易書留）もしくは持参して下さい。

本校は、愛知県知事指定の製菓衛生師養成施設です。
また、文部科学省の定める学校教育法にもとづく専修学校基準による認可校です。

３．受験できる入試方法
ＡＯ入試 推薦入試 一般入試 自己推薦入試

2021年３月高等学校卒業見込の者 ○ ○ ○
2021年３月大学、短大、専門学校卒業見込の者 ○ ○ ○
高卒程度認定試験に合格した18歳に達する者 ○ ○ ○
高等学校卒業以上の者 ○ ○ ○

４．タイプ別入試方法・入学までの流れ

ＡＯ入試 一般入試 自己推薦入試推薦入試
学校での成績や入学試験を重
視するのではなく、製菓・製
パンに対する意欲や適性など
を面談をもとに総合的に評価
する入試制度です。

成績や出席日数など一定条件
をクリアし、高等学校長から
の推薦を得られる方の入試制
度です。

併願可能な入試制度です。 学校卒業後、好きなことを仕
事にしたいと思った方や新た
な技術や資格を身につけたい
と思う方が再進学にチャレン
ジする入試制度です。

将来パティシエになりたいと
いう強い気持ちを持っている
方には

高校でのがんばりを活かして
挑戦したい方には

じっくり進路選びをしたい方
には

再進学を考えている社会人･
大学生･短大生･専門学校生の
方には

体験入学等に参加 体験入学等に参加

エントリーシートの提出
６月1日（月）～11月19日（木）
個別面談の実施
認定者には
「出願許可認定証」発行

出願書類提出
８月１日（土）～
11月30日（月）

出願書類提出
10月１日（木）～
12月25日（金）

出願書類提出
10月１日（木）～
３月15日（月）

※愛知県内の高等学校在学の方は
　一般入試の受付は11月２日（月）から
　になります。

入学選考 入学選考
特待生選抜制度
※特待生選抜制度を受験される方は、
10月１日～10月14日までに出願書類
を提出して下さい。（希望者のみ）

合　格　発　表 合否結果は選考日より１週間以内に、ご自宅宛てに郵送致します。

学費を少しでも
おさえたい方には

入　学　手　続

入学許可証送付

授 業 料 納 入

教材費等納入

２月上旬に案内を送付致します。
３月2日（火）までにお振込み下さい。新入生ガイダンスの案内も一緒に送付致します。

２月下旬に案内を送付致します。３月20日（土）までにお振込み下さい。

新入生ガイダンス ３月下旬に実習着の採寸等を行います。（採寸の日にちについては追ってご案内致します。）
卒業証書のコピー又は卒業証明書を持参して下さい。（社会人を除く）

入　　学　　式 ４月上旬に行います。入学式の日にちについては追ってご案内致します。

合格通知とともに入学手続書類を同封致します。
納入金締切日までに合格時納入金を所定の金融機関にお振込み下さい。

合格時納入金の納入の確認をもって正式に本校の学生として入学を許可し、
入学許可証を送付致します。（納入金締切日に確認後発送）

（P.3参照）
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この制度は、製菓に興味と熱意がある入学希望者の学費を支援する制度で、筆記試験を受験し、特待生に認定されますと、
入学金や授業料の一部が免除されます。筆記試験の結果により特待生を認定しますが、筆記試験は特待生を決定するもの
で入学選考の合否を判定するものではありません。

５．入試内容一覧
入試方法 出願資格 特　典 選考料 選考方法

AO入試
（P.5 参照）

◎本校専願の者（出願後は入学することが条件です）
◎高等学校卒業（卒業見込）以上の者、または同等以上の学力があ
ると認められた者

◎2021年４月１日までに18歳に達する者
◎本校主催のイベント（※1）又は学校見学のいずれかに参加した者
※上記の全てを満たす者

入学金より
５万円免除

6/1㈪~7/31㈮に
エントリー
された方は
更に5万円免除

免　除 ・書類審査
・個別面談

推薦入試

◎本校専願の者（合格後は入学することが条件です）
◎2021年３月高等学校卒業見込の者（専修学校高等課程を含む）
◎特に理由のない欠席が15日以内（１年生～３年生１学期）の者
◎健康状態が良好で学力・人物ともに優れ、本校推薦書に基づき高
等学校長が推薦する者（専修学校高等課程を含む）

※上記の全てを満たす者

入学金半額
10万円免除

第1次出願期間内
に出願された方
は更に5万円免除

２万円
（※2）

・書類審査
・面接

一般入試
（併願可能）

◎2021年３月高等学校卒業見込の者（専修学校高等課程を含む）
◎高等学校を卒業した者、または同等以上の学力があると認められ
た者

◎高等学校卒業程度認定試験に合格した者で、2021年４月１日ま
でに18歳に達する者

※上記のいずれかを満たす者
※愛知県内の高等学校在学の方は、一般入試の願書受付は2020年
11月2日（月）からとなります。

２万円
（※2）

・書類審査
・面接
・作文
　（400字）

自己推薦入試
（P.６ 参照）

◎本校専願の者（合格後は入学することが条件です）
◎社会人（高等学校卒業以上）・大学・短大・専門学校卒業（卒業見込）
の方、または高等学校卒業程度認定試験に合格した者で、2021
年４月１日までに18歳に達する者

◎本校主催のイベント（※1）又は学校見学のいずれかに参加した者
※上記の全てを満たす者

入学金より
８万円
免除

２万円
（※2）

・書類審査
・面接

（※1）本校主催のイベントとは、体験入学、スイーツフェスタ、憧れのパティシエ体験、ティーパーティーを指します。
（※2）選考料は持参頂く場合を除き、現金書留にて郵送して下さい。

６．出願期間一覧
出願期間

（※出願の受付は当日の
消印有効です）

選考日 納入金締切日
募集区分

AO入試 推薦 一般 自己
推薦

第１次 2020年10月 1日㈭～
2020年10月14日㈬

2020年10月17日㈯
※特待生選抜制度
筆記試験実施

2020年11月 6日㈮

エントリー
期間
６月１日

～

11月19日

○

○
※愛知県の
高等学校在
学中の方は
除く

↓
Ｐ
６
を
ご
覧
下
さ
い

第２次 2020年10月15日㈭～
2020年10月31日㈯ 2020年11月14日㈯ 2020年12月 4日㈮ ○

○
※愛知県の
高等学校在
学中の方は
除く

第３次 2020年11月 2日㈪～
2020年11月27日㈮ 2020年12月 5日㈯ 2020年12月25日㈮ ○ ○

第４次 2020年11月28日㈯～
2020年12月25日㈮ 2021年 1月16日㈯ 2021年 2月 5日㈮

↓
詳
し
く
は
Ｐ
５
を
ご
覧
下
さ
い

○ ○

第５次 2021年 1月 6日㈬～
2021年 1月21日㈭ 2021年 1月30日㈯ 2021年 2月19日㈮ ○

第６次 2021年 1月22日㈮～
2021年 3月15日㈪

受付次第対応いたします
※お問い合わせ下さい

合格日より2週間以内
※2021年 3月20日㈯最

終締切
○

７．学費支援制度
　本校では学費面からの進学を支援するために、本校独自の多様な支援制度を設けています。
　申込資格を満たす希望者は次の制度が利用でき、特典の金額を免除または給付致します。
　又、これらの特典は入試内容一覧の入試方法別の特典の金額に加算、他の学費支援制度と併用することが可能です。
　ただし、入学金の最大免除額は20万円となります。

特 待 生 選 抜 制 度特 待 生 選 抜 制 度 推薦入試の方は最大40万円免除のチャンス
AO入試の方は最大35万円免除のチャンス

申込資格
申込期間内にＡＯ入試、推薦入試のいずれかに出願を
する2021年３月高等学校卒業見込の者（専修学校
高等課程を含む）（希望者のみ）

申込方法 入学願書の「特待生選抜制度」に○印をつけ、
必要書類を提出して下さい。

申込期間 2020年10月1日（木）～2020年10月14日（水）

試 験 日 2020年10月17日（土）

試験方法 筆記試験（一般常識）

試験結果 特待生に該当するしないにかかわらず、試験日よ
り１週間以内に結果を郵送致します。

特　　典

Ａ：授業料より　　25万円 免除（入学年度）
Ｂ：入学金より　　 5万円 免除（入学年度）
※筆記試験の結果、優秀者のみ該当致します。尚、
入試方法別の特典に加算、他の学費支援制度と
の併用が可能です。

家
族
優
待
制
度

家
族
優
待
制
度

この制度は、同一家族内での本校入学希望者を優待する制度です。

申込資格
・入学者の家族（親子、兄弟姉妹、夫婦）が本校及び国際調理師専門学校名駅校、国際医学技術専
門学校の昼間部に在学中、もしくは卒業生である者
・入学者の家族（親子、兄弟姉妹、夫婦）が本校の昼間部へ同時に入学する者

申込方法 入学願書の「家族優待制度」に○印をつけ、家族の卒業（在学）証明書、または卒業証書のコピー
（Ａ４サイズ）を出願書類に同封して下さい。

特　　典 授業料より10万円 免除 ※入試方法別の特典・特待生選抜制度との併用可

調
理
師
優
待
制
度

調
理
師
優
待
制
度
一
人
暮
ら
し
支
援
制
度

一
人
暮
ら
し
支
援
制
度

この制度は、調理師の資格を取得又は取得見込みの者を優待する制度です。
申込資格 調理師免許を取得又は取得見込みの者。

申込方法
入学願書の「調理師優待制度」に○印をつけ、取得者は免許証のコピーを出願書類と同封、取得見
込みの者は調理師免許取得見込と明記した調査書を出願書類と同封し、入学後2021年4月23日（金）
までに免許証のコピーを提出して下さい。
（提出がない場合は調理師優待制度は無効となりますのでご注意下さい。）

特　　典 授業料より10万円 免除 ※入試方法別の特典・特待生選抜制度との併用可

この制度は、遠方のために自宅通学が困難である者に対し、生活費援助を目的とする支援金制度です。

申込資格 出願時における住所地が、東海３県を除く地域及び東海３県においては、概ね公共交通機関での通学
時間が片道２時間以上で通学が困難であり、一人暮らしをする者（詳しくはお問い合わせ下さい。）

申込方法
・入学願書の「一人暮らし支援制度」に○印をつけ、出願書類を提出して下さい。
・入学後、2021年4月23日（金）までに「一人暮らし支援金制度申請書（本校所定用紙）」「賃貸契
約書の写し」を提出して頂きます。

特　　典 入学後、月額2万円 給付　　※返済の義務はありません。

※定員になり次第、出願受付を締め切ります。
※合否結果は選考日より１週間以内に、郵送にて本人に通知します。
※出願後、10日を過ぎても通知がない場合は、ご連絡ください。

（ 本校では指定校推薦入試を実施していないため、推薦入試で出願される場合は
指定校推薦入試扱いとなります。）

―３― ―４―



８．AO入試制度について
ＡＯ（アドミッションズ・オフィス）入試制度とは
　　学校での成績や入学試験を重視するのではなく、受験者には本校の授業内容や目指す職業について理解して頂き、本校
は製菓・製パンに対する意欲や将来への目的意識などを積極的に評価していく「対話型」の入試制度です。

　　これまでの一方的な「面接」とは異なり、志望理由や将来の目標をもとに「個別面談」を行い、アドミッション・ポリシー
（本校の求める人物像）と照らし合わせながら受験者の適性を総合的に評価します。
アドミッション・ポリシー（本校の求める人物像）
　・製菓・製パンの専門的な知識や技術を学びたいという意欲が強く、将来の目標を持っている人。
　・基本的なマナーや挨拶、返事、言葉遣いなどの適性が備わっている人。
　・お菓子を通じて、人に喜びや感動を与えたいと思っている人。
　・人との関わりを大切にし、協調性とコミュニケーションを大事にする人。

事 前 説 明 ・体験入学、スイーツフェスタ、憧れのパティシエ体験、ティーパーティー、学校見学のいずれ
かに参加し、本校の特徴や入試に関する説明を受けて下さい。

エントリーシート
の提出

・事前説明を受け、本校を理解し、入学を希望する方はエントリーシートを記入の上、出願用封
筒に入れ、郵送または持参して下さい。　エントリー期間6月1日（月）～11月19日（木）

・エントリーとは出願ではありません。
・高等学校に在学中の方は、保護者の署名・捺印が必要です。また、エントリーする旨を高等学
校の先生に必ず伝え、確認印もしくは署名をもらってきて下さい。

個別面談の実施
・日時をご相談の上、個別面談を行います。
　（体験入学、スイーツフェスタ、憧れのパティシエ体験、ティーパーティー、学校見学当日の個
別面談も可能です。）

出 願 許 可
・エントリーシートと個別面談結果を総合的に判断し、出願を許可された方は７月20日（月）以降、
「出願許可認定証」を送付致します。
・出願許可とは、AO入試の出願資格を取得したことになりますが、入試に合格したことにはなりません。
・「出願許可認定証」はＡＯ入試で出願の際に必要となりますので、大切に保管して下さい。

出願書類の提出
・

入 学 選 考

AO入試で出願 ８月１日（土）～11月30日（月）

・AO入試出願書類（裏表紙参照）をそろえて、提出して下さい。
・選考料は不要です。
・「出願許可認定証」の提出により、選考は書類審査のみになります。

※「特待生選抜制度」を受験される方は、10月１日（木）～10月14日（水）に出願書類を提出して
下さい（希望者のみ）。10月17日（土）に筆記試験（一般常識）を行います。（P.3参照）
※募集定員に達した場合は、「出願許可認定証」が無効となる場合があります。

合 格 発 表 ・選考結果は10月１日（木）以降、選考日より１週間以内に、ご自宅宛てに郵送致します。
・高等学校卒業見込の方の場合は、高等学校へも文書にて通知致します。

入 学 手 続 ・納入金締切日（P.4参照）までに合格時納入金をお振込み下さい。
・合格時納入金の納入を確認後、入学許可証を送付致します。

入 学 前 教 育
・専門教育へスムーズに移行できるよう、本校から課題が出されます。（合格通知とともに送付
致します）

・12月31日（木）までに提出して下さい。（当日消印有効）

第1期授業料･教材費納入 ・指定の期日までにお振込み下さい。（P.1参照）

新入生ガイダンス ・実習着の採寸等を行います。

入　　　学

本　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

人

出
願
種
別

（
志
望
す
る
も
の
に
○
印
を
付
け
る
）

学　科
製菓衛生師学科　１年コース

写真貼付欄
・縦４㎝×横３㎝
・正面・脱帽・上半身・
　無背景
・カラー・白黒ともに可
・３ヵ月以内に撮影
　したもの
・裏面に氏名記入

製菓技術学科　２年コース

入試方法
AO入試 推薦入試
一般入試 自己推薦入試

学費支援
制　　度
（希望者のみ）

特待生選抜制度 家族優待制度
調理師優待制度 一人暮らし支援制度
関連校優待制度

ふりがな 印 性　別

氏 名 男 ・ 女

生年月日 西暦 　　　　　年　　　　　　　月　　　　　　　日生　　年齢（　　　　　　歳）

ふりがな

現 住 所

電話番号 自宅 　　　　―　　　　　― 携帯 　　　　―　　　　　―

最 終

出身学校

西暦 

　　 年　　月
立　　　　　　　　　　高等学校　　　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　 　　　 年　　月
大学・短期大学　　　　　　学部　　　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　 　　　 年　　月
　　　　　　　　　専門学校　　　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　 　　　 年　　月
大検・高卒認定

保
護
者
又
は
保
証
人
（
直
筆
）

ふりがな 印 続　柄

氏 名

ふりがな

現 住 所

 TEL （　　　　   ）　　　  　　―　　　　　　

合格　合格見込

入　学　願　書
国際製菓技術専門学校  学校長  殿

〒

〒

※欄には記入しないで下さい。

※裏面記入欄あり

受験番号 ※

受 付 日 ※

受 験 日 ※

―５―



健康状態記入欄
　本校では現場さながらの実習を多く取り入れ、即戦力養成をモットーに、教育にあたっております。長

時間立ち続けて行う実習や、職場研修という実地研修（製菓技術学科２年コースのみ）もございます。もし、

ご自身に既往症や現病がおありの場合は是非、下記に記入していただきますようにお願い申し上げます。

入学後に、進路変更を余儀なくされることにもなりかねませんので、どうぞご理解いただきますようお願

い申し上げます。

主な既往症及び学習上ご心配な症状が、（　　あ　る　　・　　な　い　　）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　※どちらかに○印をつけて下さい。

（ある）に○印をつけられた方は具体的な病名・症状などをご記入下さい。

 西暦　　　　　　　　年　　　月　　　日　　　

 本人氏名　　　　　　　　　　　　　　 保護者氏名　　　　　　　　　　　　 

国際製菓技術専門学校
学 校 長  古 田 淳 二  殿

推 　 薦 　 書

氏　名

　　　　　　　年　　　　月　  　　日生

年　　　月　　　日卒 業 見 込 の 者 に し て

性行善良・学業優良・身体健全につき貴校生として適当

であると認め、推薦いたします。

　　　　　年　　　月　　　日

（所在地）

学 校 名

学校長名 ㊞



受付番号 ※

受 付 日 ※

面 談 日 ※
※欄には記入しないで下さい。

エントリーシート

国際製菓技術専門学校
※黒のペンまたはボールペンで記入して下さい。

本
　
人

志望学科
（○印をつける）

製菓衛生師学科１年コース 製菓技術学科２年コース

ふりがな 性別 生年月日

氏　名 男・女
 年　　 月　　 日生

　　　　　年齢（　 歳）

現住所
〒　　　　－

 ※マンション・アパート名もご記入下さい。

ＴＥＬ
自宅　　　　　　　－　　　　　　－

携帯　　　　　　　－　　　　　　－

最　　終
出身学校

 西暦 

 　　　年　　月

立　　　　　　　　　　高等学校　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　　 　　年　　月

大学・短期大学　　　　　　学部　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　　 　　年　　月

　　　　　　　　　　　専門学校　　　　　　　科

卒業　卒業見込

　　 　　年　　月
大検・高卒認定 合格　合格見込

保護者同意確認
本人が国際製菓技術専門学校へエントリーすることに同意致します。

 　　　年　　　月　　　日
　　（ふりがな）

保護者氏名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　㊞
 ※エントリーには保護者の方の署名・捺印が必要です。（社会人を除く）

エントリー確認欄
※高校３年生の方はエントリー確認欄に高校の先生の
　確認印もしくは署名が必要です。

※個人情報は厳重に管理し、無断で他の目的に使用することはありません。



志望理由・将来の目標

１．本校を志望する理由を記入して下さい。

２．将来の目標を記入して下さい。

個別面談希望日
　エントリーシート提出後、ご希望の日に、個別面談を行います。（体験入学・スイーツフェスタ・憧れの
パティシエ体験・学校見学・ティーパーティー当日の個別面談も可能です。※下記日程参照）
　個別面談の希望日を２日ご記入下さい。（日曜・祝祭日を除く）
　こちらからエントリーシートに記載の電話番号に面談日の相談とお持ち物をお伝えするためお電話
致します。日時をご相談の上、面談日を決定致します。

第１面談
希 望 日

　　　　　月　　　　　日（　　）
第２面談
希 望 日

　　　　　月　　　　　日（　　）

2020年 6月 6日㈯ 憧れのパティシエ体験

 7月 4日㈯ スイーツフェスタ
［高校３年生限定］

 7月18日㈯ デコロール

 7月28日㈫ 憧れのパティシエ体験

 8月 4日㈫ スイーツフェスタ
［高校1～３年生限定］

 8月11日㈫ マンゴー&ベリータルト

 8月20日㈭ ブルーベリーレアチーズタルト

 9月12日㈯ ティーパーティー

10月 3日㈯ タルト・オ・モンブラン

10月31日㈯ 学園祭

自己推薦入試についてのご案内
　本校では社会人（高等学校卒業以上）、および大学・短大・専門学校卒業（卒業見込）
の方を対象に自己推薦入試を行っています。（高等学校卒業程度認定試験に合格した者
で2021年４月１日までに18歳に達する者も可）
　これは受験者の都合のよい日時（日曜・祝祭日を除く）に面接が受けられる制度です。
　選考においてはこれまでの経験を評価し、人物本位の入試を行っています。

〈特　典〉
入学金より８万円免除

〈出願から合格発表まで〉
１、出願
　　出願期間：2020年10月１日（木）～2021年３月15日（月）
　　　　　　　※定員になり次第、出願受付を締め切ります。
　　出願書類：入学願書（本校所定用紙）
　　　　　　　自己推薦書（本校所定用紙、裏面の自己推薦内容を記入）
　　　　　　　写真４枚（内一枚願書貼付、縦４cm×横３cm、裏面に氏名記入）
　　　　　　　卒業（見込）証明書又は高卒程度認定合格（見込）証明書
　　　　　　　選考料（20,000円）

　　入学願書、自己推薦書に必要事項を記入し、ご出願下さい。
｛出願書類ならびに選考料（20,000円）は、本校受付までご持参、又は郵送し
て下さい。尚、郵送の場合、出願書類は「簡易書留」にて、選考料は事故防止の
ため「現金書留」にて別々で郵送して下さい。｝

２、書類審査
　　出願書類の審査を行います。

３、面接
　　こちらから入学願書に記載の電話番号にお電話致します。
　　日時をご相談の上、選考日を決定し、面接を致します。

４、合格発表
　　合否の結果は選考日より１週間以内に、ご自宅宛てに郵送致します。

５、入学手続
　　合格の場合は合格通知とともに入学手続書類を同封致します。
　　合格日より２週間以内に合格時納入金を所定の金融機関にお振り込み下さい。

―６―



自己推薦書

　　　年　　　月　　　日

国際製菓技術専門学校
学  校  長  古 田 淳 二  殿

私　　　　　　　　　　　　　　　㊞ は貴学への入学を志望致します。

自己推薦内容

 日本学生支援機構　奨学金制度　（入学後から利用可能）

日本学生支援機構が人物および学業成績が優秀でありながら経済的な理由で就学が困難な方に対して、希望
者の中から選考の上、奨学金を貸与する制度です。貸与された奨学金は卒業後、返還することになります。

第一種奨学金 第二種奨学金

対　　象 特に優れた学生で、経済的理由により、著しく修学困
難な方。

第一種奨学金よりゆるやかな基準に
よって選考された方。

貸与月額
自 宅 通 学 者 2万円、3万円、4万円、5万3千円 2～12万円の間で希望月額を 

（1万円単位で）選択自宅外通学者※ 2万円、3万円、4万円、5万円、6万円
貸与期間 採用時から在籍する学科の修業年限が終わるまで
利　　率 無利息 ３％を上限とする利息（在学中は無利息）
返還方法 卒業後、月賦または月賦・半年賦併用の自動口座引落し（リレー口座）で最長18年以内に返還

申込方法 ・予約採用（進学前に高等学校にてお申込み※下記参照）
・在学採用（入学後に本校にてお申込み※４月に説明会を行います。）

 ※自宅通学の月額も選択できます。
■予約採用制度
　高校３年次に卒業後の進学に備え、奨学金を予約できる制度です。申込方法や申込時期は在学中の高等学
校の奨学金担当窓口へお問い合わせ下さい。

　本校入学後の採用枠（在学採用）が非常に少なくなっていますので高校在学中に予約採用をお勧めします。

日本学生支援機構ホームページ https://www.jasso.go.jp/shogakukin/index.html

 国の教育ローン　（入学手続時から利用可能）

対 象

 お子様の人数 1人 2人 3人 4人以上

給与所得の方 790万円
   以内

890万円
   以内

990万円
   以内 ホームページをご覧

頂くか
コールセンターまで
お問い合わせ下さい事業所得の方 590万円

   以内
680万円
   以内

770万円
   以内

融 資 額 学生お１人につき350万円以内
利 率 年1.66％（令和元年11月１日現在）
返 済 期 間 15年以内（交通遺児家庭または母子家庭・父子家庭等の場合、18年以内）
返 済 方 法 毎月元利均等返済、その他（ボーナス月増額返済）

資 金 使 途 ●学校納付金（入学金、授業料など）　●受験費用（選考料、交通費など）
●教科書代　●通学費用（定期代など）

取 扱 窓 口 日本政策金融公庫国民生活事業の各支店または、最寄りの金融機関（銀行、信用金庫、信用組合、
労働金庫、農協、漁協）の窓口

※詳しくは、日本政策金融公庫のホームページをご覧いただくか、下記コールセンターに直接お問い合わせ下さい。

対象：製菓衛生師学科１年コース、製菓技術学科2年コース

対象：製菓衛生師学科1年コース、製菓技術学科2年コース

　　■ご相談・お問い合わせは／教育ローンコールセンター　0570－008656

日本政策金融公庫が取り扱っている長期、固定金利でご利用いただける教育ローンです。
公的な融資制度として安心して利用でき、低金利で手続きも簡単。毎月の返済額が低いので在学中はアルバイ
ト給与の中から返済することも可能です。

日本政策金融公庫ホームページ https://www.jfc.go.jp/

―７―



出願に必要なもの AO入試 推薦入試 一般入試 自己推薦入試
・入学願書（本校所定用紙） ○ ○ ○ ○
・調査書（高等学校所定用紙）
　（専修学校高等課程調査書可）

○
（高卒見込の者） ○ ○

（高卒見込の者）
・推薦書（本校所定用紙）
　（専修学校高等課程学校長推薦可） ○

・自己推薦書（本校所定用紙） ○
・写真４枚（内一枚願書貼付、
　縦４㎝×横３㎝、裏面に氏名記入）
※撮影後3ヶ月以内のもの

○ ○ ○ ○

・出願許可認定証（本校所定用紙） ○
・卒業見込証明書
　（大学、短大、専門学校卒業見込の方）
・卒業証明書（既卒者〈最終学歴のもの〉）
・高卒程度認定合格（見込）証明書
（該当者のみ）
※発行後3ヶ月以内のもの

　

○

（高卒見込の者は不要）

　

○

（高卒見込の者は不要）

○

・選考料（20,000円） 免除 ○ ○ ○

学校法人 東洋学園

国際製菓技術専門学校
〒460-0025　名古屋市中区古渡町14番26号
TEL：〈052〉323-0080　FAX：〈052〉321-1144

E-mail  seika@kudo.ac.jp  　http://www.kudo.ac.jp/seika

学  校  見  学 学校見学を随時実施しています。
専門スタッフが個別にご説明とご案内を致します。

お気軽にお問い合わせください。
平日　月～金曜日まで毎日受付中！ 受付時間9:00～16:00

校舎・設備
製菓学校の
校舎・設備・
器具を見学

授業内容
実際の実習授業
を見学

学費
学費支援制度・
奨学金について

就職
主な就職先と
就職サポートに
ついて

ANAクラウンプラザ
ホテルグランコート名古屋

アスナル金山

ガソリン
スタンド

セブン
イレブン

イ
オ
ン

ファミリーマート 古沢公園

地下鉄
6番出口

九丁堀

国際製菓技術
専門学校

名古屋高速

金山総合駅

古渡町

北口

南口

■郵送による出願
・出願書類一式を本校所定の出願用封筒に一括同封し、
「簡易書留」にて郵送して下さい。
・選考料は、事故防止のため「現金書留」にて郵送し
て下さい。

　（出願書類と選考料はそれぞれ別で郵送して下さい。）
・受付は当日の消印有効です。

■持参による出願
・出願書類一式を本校所定の出願用封筒に一括同封し、
直接本校へ持参して下さい。
・選考料は現金にて持参して下さい。
受付時間：平日／9：00～16：00
　　　　　土曜／9：00～14：00
注意事項：日曜・祝祭日は受付を行いません。
　　　　　土曜日は、休校の場合もございますので、
　　　　　事前に確認の上、持参して下さい。

●JR、名鉄、地下鉄、市バス
　「金山」総合駅北口より徒歩7分
●国道19号線沿い九丁堀交差点すぐ

出  願  方  法

出  願  書  類 ※出願前に不備がないか確認をして下さい。
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